
Sélection de thés,  café,  chocolat,  infusions

Jus de fruits  frais  pressés et jus de légumes

Eau micro f i ltrée Be Wtr et lait  frais  

***

Viennoiseries,  cakes,  madeleines,  pain et confiture,  pâte à tartiner maison

Crêpes et gaufres

***

Charcuterie ital ienne

Crevettes guacamole d’avocats

Tomates anciennes,  burrata balsamique, fruits  rouges

Salade mesclun

Salade de haricot vert,  amandes et vinaigrette pêche

Salade de pâtes de mes atel iers,  au saumon fumé maison

***

Suprême de volai l le fermière,  jus aux champignons,  gratin de légumes

Cabil laud sauce vierge croquante

Risotto aux légumes de saison et vieux parmesan

OEufs brouil lés truffés

***

Plateau de fromages

***

Assortiment de desserts

170 € net par personne,  hors v ins et  Champagne

190 € net par personne,  avec une coupe de Champagne

85 € par personne pour les  enfants de moins de 12 ans

B R U N C H  L E  B R I S T O L  P A R I S


