
MENU VEGETARIEN



ARTICHAUT POIVRADE
chips d ’ar t ichauts ,  éc la ts  de noiset tes  e t  a i l  rose  de Lautrec .

79€

POIREAUX
cuits  ent ier  au gr i l l ,  mimosa d ’œufs ,  

v inaigret te  aux br isures  de t ruf fes  noires

95 €

MORILLES ET ASPERGES VERTES 
cui tes  en pot  de terre ,  crumble de parmesan,

tapenade aux mori l les ,  léger  sabayon au v in jaune.

 125 €

FROMAGES AFFINES DE NOTRE CAVE 

39€

LEGUMES ET FLEURS DE PRINTEMPS
pet i t  pois ,  fenoui l  e t  concombre,  r iz  souf f lé  au tandoori

jus  de poivron jaune pimenté,  hui le  de menthe.  

65 €

CITRON DE MENTON
pressé  en jus  e t  l imonade cui t  à  l ’ azote ,

au saveurs  de poire  e t  thym ci t ron.

39€

CHOCOLAT D’ORIGINE EQUATEUR
sablé  au chocolat ,  pra l iné au grué de cacao,

espuma de chocolat  chaud,  g lace  à  la  chicorée.

46 €
440€ (hors  boissons)

Cette  car te  ne présente  qu ’une sé lect ion de plats  adaptés  à  un régime végétar ien.

N’hés i tez  pas  à  nous indiquer  toute  autre  a l lerg ie ,  intolérance ou restr ic t ion a l imentaire .

TOPINAMBOUR  
cui t  au gros  se l  e t  grué de cacao,

f ine moussel ine et  crumble par fumé au café  e t  régl i sse .  

82 €

M E N U


