LE JARDINIER

MENU BRUNCH DE PAQUES | EASTER BRUNCH MENU 179

LA CORBEILLE DU BOULANGER
Bakery selection

POUR COMMENCER | TO START

ROYALE DE FOIE GRAS, REDUCTION DE PORTO VINTAGE,

BRUME PARMESANE & CROMESQUIS A ESTRAGON ET PIMENT FUME
Foie gras royale, vintage port reduction, Parmesan mist & Tarragon
and smoked chili cromesquis

LES ENTREES A PARTAGER | STARTERS TO SHARE

SAUMON FUME D’ECOSSE, CONDIMENTS ET TOASTS

Scottish smoked salmon, condiments and toasts

LE CAVIAR IMPERIAL, OEUF FACON MIMOSA AU CRABE ET LEGUMES
Imperial caviar, crab mimosa-style egg, and vegetables

MESCLUN, ORANGE, LEGUMES RACINES D’'HERMANCE, NOIX DE PECAN
Heirloom mixed salad, orange, roots vegetables from Hermance, pecan nuts
FOIE GRAS DE CANARD AU NATUREL, CHUTNEY DE SAISON, TOASTS

Duck foie gras plain, seasonal chutney, toasts

LES PLATS AU CHOIX | MAIN COURSE OF YOUR CHOICE

GNOCCHIS, COURGE MUSQUEE, PARMESAN, CIBOULETTE

Heirloom pumpkin gnocchi, parmesan cheese, chives

PENNES AU HOMARD

Penne with lobster

OMBLE CHEVALIER, BROCOLETTI CROUSTILLANT, JALAPENOS,

AGRUMES, QUINOA

Arctic char, crispy brocoletti, jalapenos, citrus, quinoa

LAGNEAU DE LADRET

Le filet en croGte de poivron rouge, aubergine confite et curry de légumes
Lamb rack from Adret, red bell pepers crust, confit eggplant, vegetables curry

DESSERTS

LE CHARIOT DE DESSERTS
The desserts trolley

SANS GLUTEN | GLUTEN FREE VEGETARIEN | VEGETARIAN VEGAN | VEGAN
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE, SERVICE ET TVA COMPRIS | ALL PRICES ARE IN SWISS FRANCS, INCLUDING SERVICE AND VAT
MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTE INTOLERANCE ALIMENTAIRE | PLEASE INFORM US OF ANY FOOD ALLERGIES
PROVENANCE DES POISSONS ET DES VIANDES : TRUITE (FR-CH), SAUMON (CH-SCO), OMBLE CHEVALIER (CH-FR),
PATA BLANCA (CH), VOLAILLE (CH-FR), BOEUF (CH-FR), VEAU (CH-FR)
ORIGIN OF FISH AND MEATS: TROUT (FR-CH), SALMON (CH-SCO), ARCTIC CHAR (CH-FR),
PATA BLANCA (CH), POULTRY (CH-FR), BEEF (CH-FR), VEAL (CH-FR)




