
Frohe Ostern



OSTERMENÜ 2024
Freitag, 29. März

Samstag, 30. März
Sonntag, 31. März
Montag, 1. April

Amuse-Bouche

Bretonische Jakobsmuschel
Olivengurken | Rhabarber | Rauchmandel

Mariniertes Wagyu Rind
Pourpier | Dijon Senf | Schalotten-Vinaigrette

Filet von der Atlantischen Seezunge
Bunte Beete | Banyuls Butter

Oster Lamm
Wilder Spargel | Morcheln | schwarzer Knoblauch

 

Eierlikör Parfait
Mokka | Himbeere

Petits fours

175 € pro Person
Weinbegleitung 5 Gänge 89 €



WEINBEGLEITUNG
Freitag, 29. März

Samstag, 30. März
Sonntag, 31. März
Montag, 1. April

2017 Schloss Neuweier Mauerwein Grosses Gewächs
Riesling
Ortenau

2020 La Soufrandiere Pouilly Vinzelles
Les Quarts Burgund

Frankreich

2020 Stigler Ihringer Winklerberg Pagode Grosses Gewächs
Grauburgunder

Kaiserstuhl

2021 Hospices de Beaune Monthélie Les Duresses Cuvée Lebelin
Burgund Frankreich 

2019 Wehlener Sonnenuhr Riesling Spätlese
Joh. Jos. Prüm | Mosel

Weinbegleitung 5 Gänge 89 €


