FPICURE

DINER DE LA SAINT-VALENTIN
MERCREDI 14 FEVRIER 2024



EPICURE
M E N U

CAVIAR DE SOLOGNE
mousseline de pomme de terre ratte fumée au haddock,

croustillant de sarrasin creme aigrelette.

N T

NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES
cuite au beurre de truffe noire, tapenade de trompettes de la mort.

Bouillon de choux fermentés infusé a la mousse végétale.

W

MACARONI « CANDELE »
farcis de truffe noire, artichaut et foie gras de canard,

gratinés au vieux parmesan, jus aux brisures de truffe.

N T Y

TURBOT SAUVAGE
doré au sautoir, boutons de guétres et chataignes,

jus des arétes caramélisées a la truffe noire.

W

AGNEAU DES ALPILLES
Selle d’agneau roti, caillette de Boulgour,

Condiment “ail noir et olives”

N T Y

LITCHI GIVRE
pétales de roses confites, framboises et poires aux zestes de citron.

W

CAFE “IAPAR ROUGE DU BRESIL”
infusé a la cardamome verte en creme glacée, coffret de chocolat

d’origine Equateur

850€ (hors boissons)

e/



