
DINER DE LA SAINT-VALENTIN

MERCREDI 14 FEVRIER 2024



M E N U

CAVIAR DE SOLOGNE
moussel ine de pomme de terre  rat te  fumée au haddock,

croust i l lant  de sarras in crème a igre let te .

NOIX DE COQUILLES SAINT-JACQUES
cuite  au beurre  de t ruf fe  noire ,  tapenade de trompettes  de la  mort .  

Boui l lon de choux fermentés  infusé à  la  mousse végéta le .

MACARONI « CANDELE »
farc is  de t ruf fe  noire ,  ar t ichaut  e t  fo ie  gras  de canard,

grat inés  au v ieux parmesan,  jus  aux br isures  de t ruf fe .  

AGNEAU DES ALPILLES
Sel le  d ’agneau rôt i ,  ca i l le t te  de Boulgour,

Condiment  “a i l  noir  e t  o l ives”

TURBOT SAUVAGE
doré au sautoir ,  boutons de guêtres  e t  châta ignes ,  

jus  des  arêtes  caramél isées  à  la  t ruf fe  noire .  

LITCHI GIVRE
péta les  de roses  conf i tes ,  f ramboises  e t  poires  aux zestes  de c i t ron.

CAFE “IAPAR ROUGE DU BRESIL”
infusé à  la  cardamome verte  en crème glacée,  cof f ret  de chocolat

d ’or ig ine Equateur

850€ (hors  boissons)


