
MENU DÉGUSTATION VÉGÉTARIEN  
TASTING VEGETARIAN MENU 119 

TOMATES ANCIENNES DU VALAIS, BURRATA, BASILIC, GRENADE 
Valais’s aged tomatoes, burrata, basil, pomegranate

CAPPUCCINO D’ASPERGE VERTE, GNOCCHI AUX TÉTRAGONES, CAZETTE 
Green asparagus cappuccino, gnocchi with tetragons, hazelnuts mignonette

ŒUF DU LIGNON, AMANDES, PIMENT FUMÉ  
Lignon farm egg, almonds, chipotle

AGNOLOTTI, CHAMPIGNONS SAUVAGES, BLETTES, CONSOMMÉ  
Agnolotti, wild mushrooms, chard, mushrooms consommé  

LA PÊCHE : COMME UNE TARTE AUX PÊCHES, CRÉMEUX À LA FLEUR D’ORANGER & 
CONFIT NECTARINE 
Like a peach pie, creamy with orange blossom & nectarine confit

 SANS GLUTEN | GLUTEN FREE      VÉGÉTARIEN | VEGETARIAN       VEGAN / VEGAN 
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE, SERVICE ET TVA COMPRIS /  ALL PRICES ARE IN SWISS FRANCS, INCLUDING SERVICE AND VAT 

MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTE INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE / PLEASE INFORM US OF ANY FOOD ALLERGIES 

  

  


