
LE FROMAGE	 23
CHEESE

SÉLECTION DE FROMAGES SUISSES, FRUIT À TARTINER, PAINS
Selection of Swiss cheeses, fruit spread, bread

LES DESSERTS	 21
DESSERTS

MERINGUE SUISSE, CRÈME DOUBLE DE LA GRUYÈRE LÉGÈREMENT VANILLÉE, 
CONFIT AU FRUIT DE LA PASSION 
Swiss meringue, double cream of Gruyere, with a hint of vanilla, passion fruit confit
CLÉMENTINE, QUINOA SOUFFLE & MOUSSE AU MACIS 
Clementine , quinoa souffle & mace mousse
CHOCOLAT NOIR FELCHLIN 70%, SORBET CACAO & CARDAMONE NOIRE 
Felchlin dark chocolate 70%, cocoa sorbet & black cardamom
COMME UNE TARTE AUX POIRES « BOURDALOUE », 
CRÉMEUX AU SIROP D’ÉRABLE & GRUE DE CACAO 
Like a «bourdaloue» pear tart, creamy maple syrup & cocoa crane
CRÈME GLACÉE & SORBET VEGAN :  
Chocolat noir | café | pistache | clémentine | framboise | vanille	   
Vegan ice cream & sorbet: 
Dark chocolate | coffee | pistachio | clementine | raspberry | vanilla
LA FORÊT NOIRE DE PAUL CASTRISCHER, RECETTE ORIGINALE DEPUIS 1964  
(LAIT OU NOIR) 
Black Forest cake from Paul Castrischer, original recipe since 1964 
(milk or dark) 

 

 

 

 SANS GLUTEN | GLUTEN FREE      VÉGÉTARIEN | VEGETARIAN       VEGAN / VEGAN 
TOUS NOS PRIX SONT EN FRANC SUISSE, SERVICE ET TVA COMPRIS /  ALL PRICES ARE IN SWISS FRANCS, INCLUDING SERVICE AND VAT 

MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTE INTOLÉRANCE ALIMENTAIRE / PLEASE INFORM US OF ANY FOOD ALLERGIES 


