
« Taste on the Roc »

Pour les amateurs de mixologie, l’Eden-Roc Lounge partage la recette de son tout nouveau cocktail 

« Taste on the roc » signé Anthony Garnier, Superviseur de l’Eden-Roc Lounge.

INGRÉDIENTS

• 6 cl de Gin Eden-Roc

• 2,25 cl de jus de citron

• 1,25 cl de sirop de pignons de pin

• 10 feuilles de basilic

• Mousse d’eau de fleur d’oranger 

PRÉPARATION

1. Se munir d’un shaker et y ajouter le Gin Eden-Roc, le jus de citron, le sirop de pignons de pin et les 

feuilles de basilic fraîches.

2. Agiter vigoureusement le mélange des ingrédients et verser le tout dans une coupe.

3. Ajouter la mousse d’eau de fleur d’oranger et y déposer une tête de feuilles de basilic en décoration.


