Vorneweg

Vegetarisch

Glasierte Rote Bete 18 €
fermentierte Blaubeeren, Buttermilch,

Estragon

Velouté von gegrillten Esskastanienn? 18 €

Kokos, Mandarine, Cashew, Shiso

Fisch & Fleisch

Gezupfte Konigskrabbe 32€
Grapefruit Vinaigrette, Zucchini,
Sansho Pfeffer Blatter

Wildfang Zander 2

mit Shio Koji mariniert und angegrillt,

(h

Sudtiroler Speck, Frihlingslauch

Sellerie aus der Glut 19 €
Pilzcreme, Apfel-Balsamessig, Treviso,

schwarze Walnisse

Kopfsalatherz \# 19 €

Gurke, Salzzitrone, Pistazien

Tafelspitz vom Tiroler Alpenrind 21€
Schalottenvinaigrette, Schnittlauchcreme,

Meerretticheis

Fritz & Felix Tatar 29 €
Truffel, Brioche, Eigelb-Misocreme
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Unser galicischer Charcoa Holzkohlegrill macht alle unsere Speisen zu einem besonderen Erlebnis.
Hergestellt nshe Lugo von Pedro Lopez Garcis, der die Charcos Grill Manufsktur1998.ins Leben

gerufen hat. Taglich wechselnde Catch & Roast of the days werden vom Service erlautert.

Hauptgange

Vegetarisch

Agnolotti del Plin & Truffel 32 €
Fontina K3se, Zucchini

Piemonteser Haselnisse

Fisch & Fleisch

Wutze Wampe & Pulpo 35€
Tomaten-Misosud, Vadouvan-Karotten,

Pommes souffleés

Label Rouge Maishghnchen 32€
Brust' & BBQ Schenkel, Pommes Anna,

Poweraden, mini Auberginen

Hokkaido Kiirbis 7 23 €

Harissa, Sojajoghurt, Kurbiskern-Krokant

Bretonischer Steinbutt 49 €
Seeigel Beurre Blanc & Passpierre-Vinaigrette,

gegrillte Gurken

Heimische Lachsforelle 39 £
& Nordseekrabben

geschdumte Rauchforellen-Dashi, Blumenkohl



D1
D Aged b3
eslana
» aer
R
f‘_!‘ DE
ecote vo
o ) Fr
ger b
deste
ote gde boe
Ly D
T daestens
Qg RID
braska

P D3
2 VO ban Bee
age gere 0q
W3 ald Ring
asstefte 00 g
Albtaler Ring
d elfe
age ge 00 a
® Albtaler Rina
A elire
age gereirt ab 1 kg
on Dsa Aorqgal
vat Sele e

/10

oJ

a

S

a

geoe
y

O

O

- O

': a




