
Oleander Bar & Kaminhalle



OLEANDER 
NAMENSGEBER DER HOTELBAR

(1924 – 1947)  

Oleander galt als das erste Galopprennpferd internationaler Klasse 
aus deutscher Zucht und war das erfolgreichste deutsche 

Galopprennpferd in der ersten Hälfte des 20. Jahrhunderts.  
Der Fuchshengst wurde auf dem Gestüt Schlenderhan gezogen. 

Er war der Gewinner des Großen Preises von Baden 
in den Jahren 1927, 1928 und 1929.



Das Team der Oleander Bar heißt Sie 
- Herzlich Willkommen -

Starten Sie den Tag mit einer Auswahl an Kaffee & Tee Spezialitäten. 

Lassen Sie sich über den Nachmittag von einem Afternoon Tea inspired 
by Pierre Hermé Paris verführen und erfreuen Sie sich an einem 
schönen Aperitif vor dem Dinner im Restaurant Wintergarten.

Erwin Biezen
Barchef
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ÖFFNUNGSZEITEN:

Kaminhalle / Oleander Bar
Sonntags bis donnerstags

9 bis 23 Uhr
Freitags & samstags

9 bis 0 Uhr 

Cigar Lounge
9 bis 23 Uhr

Gerne servieren wir Ihnen bis 23 Uhr unsere Speisen.

Afternoon Tea inspired by Pierre Hermé Paris
14 bis 17 Uhr

Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!
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INHALTSVERZEICHNIS 

Aperitif     
Sekt & Champagner blanc / rosé   
Champagner Cocktails   
Classic Cocktails & Drinks   
New Orleans Cocktails   
Sours / Fizzes & Collinses   
Longdrinks & Highballs     
Brenners Bartender’s – Best Of – 
Pick me up & Hangover Drinks   
Coladas & Exotic Drinks
Alkoholfreie Drinks
After Dinner Cocktails   
Spirituosen  & Bitters    
Tequila / Gin    
Wodka / Grappa / Cognac    
Brandy / Weinbrand / Destillate der Stählmühle  
Spiritus Rex Malente  
Calvados / Rum     
Whisky & Whiskey    
Liköre    
Offene Weine      
Biere     
Mineralwasser / Softdrinks
Frische Säfte      
Kaffeespezialitäten     
Hot Coffee Drinks    
Kaffee Subprime 
Teespezialitäten   
Speisen & Snacks     
Allergene & Zusatzstoffe    
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APERITIF

Amaro & Anisée  

Amer Picon         
Aperol    
Campari        
Cynar          
Pernod / Ricard        
Martini (Bianco, Rosso)      
Antica Formula         
Noilly Prat          
Lillet Blanc          

Sherry & Portwein       

Emilio Lustau
Manzanilla Pasada de Sanlucar         
Amontillado “Los Arcos” 
      
Taylor’s Chip Dry White Port  
    
Quinta do Passadouro Vintage 2005      
Quinta do Passadouro Vintage 2007      

Aperitif Drinks

Aperol Spritz – Aperol, Sekt, Mineralwasser    
Kir – Créme de Cassis, Weißburgunder     
Hugo – Saint Germain, Sekt, Limette, frische Minze     
Lillet Culetto – Lillet blanc, Riesling, Gurke, Mineralwasser   
Pimm’s No1 Cocktail – Pimm’s No1, Ginger Ale, Gurke, frische Minze, Obst 
London Buck – Gin, Ginger Beer, Limettensaft, Gurke   
Moscow Mule – Wodka, Ginger Beer, Limettensaft, Gurke   
 

5 cl

 9 €
 9 €
 9 €
 9 €
 9 €
 9 €
 9 €
 9 €
 9 €

5 cl

11 € 
11 €

12 € 

25 €
20 €

15 €
12 €
15 € 
12 €
18 €
19 €
19 € 
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0,1 l        0,75 l

  8 €      49 €

18 €      98 €
29 €  199 €
  139 €
  209 €
  265 €
  699 €
  279 €

 26 €  149 €
  149 €
  199 €
  599 €

SEKT & CHAMPAGNER 
 
Blanc & Rosé

Sekt 

Raumland Riesling Brut, Rheinhessen   

Blancs          

Alfred Gratien Brut     
2012 Bruno Paillard Assemblage Extra Brut 
2006 Alfred Gratien    
2004 Pommery Louise     
2010 Dom Pérignon     
2000 Dom Pérignon P2 
Krug Grande Cuvee     

Rosé   

Ruinart Rosé Brut    
2009 Moët & Chandon Grand Vintage Brut  
Laurent Perrier Rosé     
2006 Dom Pérignon Rosé  
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CHAMPAGNER COCKTAILS

Bellini – Pfirsichpüree, Champagner

Champagner Cocktail – Brandy, Champagner, Zucker

Flaming Desire – Absinthe, Champagner, Zucker

French 75 – Gin, Cointreau, Zitronensaft, Absinthe, Champagner

Kir Royal – Créme de Cassis, Champagner

Tocco Rosso – Campari, Champagner 

Prince of Wales – Brandy, Dry Orange Curaçao, Bitters, Champagner, Zucker

CLASSIC COCKTAILS & DRINKS

The Martini Cocktail – Gin, Noilly Prat, Olive oder Lemontwist

Vesper Cocktail – Gin, Wodka, Lillet blanc, Lemontwist

Vodkatini / Dirty Martini – Wodka, Noilly Prat, Olivenwasser, Oliven

Gibson – Gin, Noilly Prat, Perlzwiebeln

Negroni – Gin, Campari, Antica Formula, Orangetwist

Boulevardier – Bourbon, Campari, Antica Formula, Orangetwist

Manhattan – Rye Whisky, Antica Formula, Bitters, Cocktailkirsche

Rob Roy – Scotch Whisky, Antica Formula, Bitters, Cocktailkirsche

Cuban Daquiri – Cuban Light Rum, Limettensaft, Rohrzuckersirup

The Last Word – Gin, Chartreuse verte, Maraschino, Limettensaft

Side Car – Brandy, Cointreau, Zitronensaft

Stinger – Brandy, Créme de Menthe blanc

Gimlet – Gin, Roses’s Lime Juice

Aviation Cocktail – Gin, Créme de Violette, Maraschino, Zitronensaft

 

24 €

18 €
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NEW ORLEANS COCKTAILS 

Sazerac – Absinthe, Rye Whiskey, Zucker

Vieux Carré – Bourbon, Brandy, Antica Formula, Aromatic Bitters

Old Fashioned – Bourbon, Zucker, Bitters

Blood & Sand – Scotch, Cherry Heering, Antica Formula, Orangensaft

Mint Julep – Bourbon, Bitters, Rohrzuckersirup, frische Minze

SOURS, FIZZES & COLLINSES 

Amaretto Sour – Amaretto, Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup, Eiklar

Aperol Sour – Aperol, Zitronensaft, Orangensaft, Rohrzuckersirup, Eiklar

Whiskey Sour – Bourbon, Zitronensaft, Rohrzuckersirup, Orangensaft, Eiklar

New York Sour – Bourbon, Zitronensaft, Rohrzuckersirup, Rotwein, Eiklar

Pisco Sour – Pisco Portôn, Limettensaft, Rohrzuckersirup, Bitters, Eiklar

Bee’s Knee’s – Gin, Zitronensaft, Honigsirup, Eiklar

Gin Fizz – Gin, Rohrzuckersirup, Zitronensaft, Mineralwasser, Eiklar

Ruby Fizz – Gin, Grenadine, Zitronensaft, Mineralwasser, Eiklar

Tom Collins – Gin, Rohrzuckersirup, Zitronensaft, Mineralwasser

Jack Collins – Calvados, Rohrzuckersirup, Zitronensaft, Mineralwasser

LONGDRINK & HIGHBALLS

Americano – Campari, Antica Formula, Mineralwasser
Cuba Libre – Cuba Rum, Limette, Coca–Cola
Cuba Perfecto – Cuba Rum, Limette, Sprite
Screwdriver – Wodka, Orangensaft
Long Island Iced Tea – Rum, Tequila, Wodka, Gin, Cointreau, 
Limettensaft, Bitter Lemon, Coca–Cola
Tequila Sunrise – Tequila, Orangensaft, Grenadine
Harvey Wallbanger – Wodka, Orangensaft, Galliano
Horse‘s Neck – Bourbon, Ginger Ale, Zitronenspirale

18 €

18 €

16 €
16 €
16 €
16 €
18 €

18 €
19 €
18 €
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BRENNER’S BARTENDER’S – BEST OF 
,,…die Barchefs seit den 60er Jahren…’’

Masetto – Paul Assal 
Wodka, Cointreau, Grapefruit, Grenadine, Sekt

Beam’s Cup – Madhu Kwatra
Jim Beam, D.O.M Bénédictine, Cherry Brandy, Maracujanektar

Jubiläums Cocktail – Bruno ‘‘Bobby‘‘ Horn 
Wodka, Grand Marnier, Grenadine, Sekt

Oleander’s Glory – Joachim“Joe“ Füchtner
Wodka, Apricot Brandy, Maracujanektar, Sekt

Big Red – Erwin Biezen   
Jack Daniels, Grand Marnier, Maracuja–, Orangensaft, Grenadine

Stephanie – Jochen Albietz    
Frangelico, Créme de Banane, Orangensaft

Anastasia – Wolfgang Holl 
Ananassaft, Orangensaft, Apfelsaft, Lime Juice, Ginger Ale

Golden Eye – Erwin Biezen  
Advokaat, Créme de Banane, Sahne, Zimt

Highland Sun – Erwin Biezen 
Laphroaig 10 years, Chartreuse jaune, Orangen–, Zitronensaft

Horelwinj – Sascha Hohn 1. Barmeister im Brenners 
Créme de Cacao weiß, Kirschnektar, Sahne, Tabasco
 

18 €
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PICK ME UP & HANGOVER DRINKS 

Apotheke     
Fernet Branca, Créme de Menthe, Antica Formula, Bitters

Bloody Mary     
Wodka, Tomatensaft, Zitronensaft, Saucen & Gewürze

Bullshot     
Wodka, Consommé, Zitronensaft, Saucen & Gewürze

Bloodshot      
Wodka, Consommé, Tomaten-, Zitronensaft, Saucen & Gewürze

Bloody Maria      
Tequila Blanco, Tomatensaft, Zitronensaft, Saucen & Gewürze

Red Vest      
Wodka, Aquavit Tomatensaft, Consommé, Saucen & Gewürze
      

15 €

17 €

19 €

19 €

17 €

20 €
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COLADAS & EXOTIC DRINKS

Piña Colada 
Bacardi Rum, Kokossirup, Ananassaft, Sahne, Bacardi Oak Heart

Mai Tai  
Dark Rum, Light Rum, Cointreau, Mandelsirup, Limettensaft

Raffles Singapore Sling   
Gin, Cherry Heering, D.O.M. Bénédictine, Cointreau, Grenadine,
Limettensaft, Orangensaft, Ananassaft

Planter‘s Punch     
Dark Rum, Grenadine, Maracujasaft, Limettensaft, Ananassaft, Bitters

Caipiriñha    
Cachaça, Limette, Rohrzucker weiß

Mojito     
Cuban light Rum, Limettensaft, Zucker, frische Minze

Margarita
Tequila, Cointreau, Limette, Roses’s Lime Juice, Salzrand

Sex on the Beach  
Gin, Peachlikör, Grenadine, Grapefruitsaft, Ananassaft, Limettensaft

Cosmopolitan    
Wodka Citroen, Cointreau, Cranberrysaft, Limettensaft

Snoopy‘s Secret  
Angel d’Or, Créme de Cacao weiß, Sahne, Orangensaft, Champagner, Zimt

Gingerella 
Domain de Canton, Mangosaft, Limettensaft

Salted Almond Cocktail 
Amaretto, Salted Caramel Sirup, Espresso

18 €
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ALKOHOLFREIE DRINKS

Ipanema
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale

San Caipi 
Limette, Rohrzucker, San Bitter

Hugo   
Holundersirup, Ginger Ale, Limette, frische Minze

Virgin Mojito  
Limettensaft, Rohrzucker, Ginger Ale, frische Minze

Prairie Oyster   
Ketchup, Olivenöl, Saucen & Gewürze, Eigelb

Bloody Shame  
Tomatensaft, leicht/mittel/stark gewürzt

Fritsch Reloaded  
Zitrusfrüchte, Pfirsichpüree, Maracujanektar, Erdbeersirup, Pearls

Coconut Kiss 
Kokosnusssirup, Sahne, Orangensaft, Ananassaft

14 €

14 €

14 €

14 €

12 €

14 €

14 €

14 €
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AFTER DINNER COCKTAILS

Brandy Alexander 
Brandy, Créme de Cacao braun, Sahne, Muskat

Grasshopper    
Gin, Créme de Menthe grün, Sahne

Blue Chocolate    
Créme de Cacao weiß, Blue Curaçao, Sahne

Espresso Martini    
Wodka, Kahlúa, Espresso

Rum Alexander     
Dark Rum, Créme de Cacao braun, Sahne, Muskat

White Lady     
Gin, Cointreau, Zitronensaft

Black Russian     
Wodka, Kahlúa

White Russian    
Wodka, Kahlúa, Sahne

Sweet Devil      
Dark Rum, Amaretto

Rusty Nail     
Scotch, Drambuie

B&B    
Brandy, D.O.M. Bénédictine

18 €
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4 cl

9,50 €
11 €
12 €
11 €
11 €
11 €
11 €
11 €
11 €
6 €
6 €

14 €
18 €
18 €
20 €
12 €

11,50 €
12,50 €
12,50 €

16 €
16 €
16 €
16 €
16 €
16 €

SPIRITUOSEN & BITTERS

Doornkaat      
Linie Aquavit       
Malteser     
Aalborg Jubilæums Akvavit    
Averna        
Ramazzotti      
Jägermeister      
Fernet Branca / Branca Menta     
Radeberger Kräuterlikör    
Underberg (2 cl)     
Brasilberg (2 cl)   

TEQUILA

Herradura Plata 100% Agave   
Patrón Silver 100% Agave   
Patrón Anejo 100% Agave   
Patrón Reposado
Mezcal Vida      
 

GIN

Gordon’s London Dry Gin    
Bombay Sapphire London Dry Gin  
Tanqueray London Dry Gin   
Tanqueray Ten London Dry Gin   
Hendrick’ s Scotch Gin   
The Botanist Islay Gin     
Windspiel Premium Eifel Dry Gin 
Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin 
Bénazet Baden-Baden Gin  
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WODKA
  
       
Lettland  Stolichnaya     
Finnland  Absolut Blue    
USA   Tito’s Handmade Texan   
Deutschland  Bénazet Baden-Baden    
Frankreich  Grey Goose    
Polen   Belvedere   
Niederlande  Ketel One   
  Ketel One Citroen   
Russland  Beluga Gold   
    

GRAPPA
       
Grappa Noà Cusumano Sizilien     
Grappa Berta TreSoliTre di Nebbiolo da Barolo   
Grappa Sassicaia di Poli      

COGNAC
     
Remy Martin V.S.O.P     
Bossner X.O.       
Hennessy X.O.      
Hennessy Paradis      
Hennessy Paradis Imperial    
Remy Martin Louis XIII 

4 cl

11,50 €
12,50 €

15 €
15 €
15 €
15 €
15 €
15 €
39 €

17 €
25 €
27 €

15 €
16 €
40 €

105 €
250 €
275 €
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4 cl

18 €
32 €

15,50 €
25 €

37 €

BRANDY

Cardenal Mendoza Carta Real      
Bas Armagnac Delord 25 Jahre      

WEINBRAND

 
Asbach Uralt Selektion 8 Jahre  
Asbach Uralt Selektion 21 Jahre 

DESTILLATE DER STÄHLEMÜHLE 
      
Russische Aronia      
Hegauer Maiwipfelgeist   
Badische Edelkastanie      
Bergamotte & Bourbon Vanille   
6 Hegauer Wildpflaumen    
Vieille Prune         
Durbacher Zibärtle       
Hegauer Gelbmöstler    

Die Tradition der Stählemühle begann im Jahr 2004, eine alte Mühle 
mit eigenem Brennereirecht aus dem 19. Jahrhundert. Was zunächst 
als Hobby startetet wurde zum Beruf und Letzten Endes – für den 

Unternehmer Christoph Keller - ungewollt zu einer, ‘‘Marke‘‘. 
Im Jahr 2019 stellten die Geschäftspartner die Brennerei ein. 

15



SPIRITUS REX

        

„Moro“ – Geist von der sizilianischen Blutorange
„Rubus Idaeus“ – Geist von der Waldhimbeere aus Sieben Bürgen

„Tardivo di Ciaculli“ – Geist von der sizilianischen Mandarine 
Jeweils 37 €

Manchmal muss man einfach tun, was das Herz einem sagt.
Schnapsbrennen fängt nicht erst mit dem Brennprozess an, 

sondern schon viel früher.

Ich hatte 2011 das große Glück, Christoph Keller kennenzulernen, der 
mit seiner Brennerei „Stählemühle“ damals schon eine Legende war 

und heute allgemein als der „Urvater der modernen Destillation“ gilt.

Als er 2017 die Fachwelt schockierte, dass er seine Brennerei schließen 
würde, wünschte er sich, dass ausgerechnet ich, seine Arbeit fortführen 

würde. Ganz neu interpretiert, in neuem Gewand, Matthias Sievert 
aus dem holsteinischen Bad Malente. So lebt ein Teil der Stählemühle 
bei mir weiter. Die tolle sechseckige Flasche, eine Handvoll Original-

Stählemühle-Rezepte und ein großer Teil von Christoph’s Wissen.
Mit einem sehr, sehr kleinen, aber sehr feinen Sortiment wollen wir alle 
Menschen von unseren Schnäpsen begeistern. Klein deshalb, weil wir 

eben nicht tonnenweise Obst einmaischen. Sondern nur soviel, wie 
unsere zwei Streuobstwiesen mit 250 Bäumen hergeben.

Ich freue mich und bin sehr stolz darauf, Ihnen unser Sortiment 
vorstellen zu können.

Herzlichst, 
Matthias Siever

– Inhaber –
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CALVADOS

        
Roger Groult Calvados Vénérable 20 ans  

Roger Groult Calvados Age d’Or 30 ans 

RUM 
        

Anguilla
Pyrat XO Reserve  
    
Dominikanische Republik
Ron Matusalem 15 años 
    
Barbados
Mount Gay Extra Old      

Martinique
La Mauny VSOP Rhum Vieux Agricole 
  
Venezuela
Pampero Ron Añejo      

Guyana
Demerara El Dorado 12 years    

Guatemala
Zacapa Centenario X.O.     

Haiti
Clairin Vaval  
Clairin Casimir  

4 cl

20 €

27 €

14 €

14 €

16 €

20 €

14 €

14 €

35 €

16 €
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WHISKY & WHISKEY

Bourbon Whiskey       
Maker’s Mark       
Bulleit Bourbon      
Woodford Reserve      
Rittenhouse Rye      

Pappy Van Winkle 
15 years       
20 years       
23 years       

Tennessee 
Jack Daniel‘s Old No. 7
    
Canadian 
Canadian Club      
 
Japan
Nikka Coffee Malt      
Nikka Whisky from the barrel     

Irland
Tullamore Dew      
Roe & Co       
Jameson Reserve 18 years     

4 cl

14 €
14 €
16 €
14 €

220 €
250 €
275 €

14 €

14 €

21 €
21 €

14 €
16 €

29,50 €
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Blended Scotch

Chivas Regal 12 years      
Famous Grouse      
Johnnie Walker Black Label   
Johnnie Walker Blue Label  
Dewar‘s 18 years   

 
Single Malt 
Lowlands

Glenkinchie 12 years      
Auchentoshan Three Wood   

Isle of Islay

Ardbeg 10 years    
Laphroaig 10 years    
Lagavulin 16 years    
Bowmore 12 years   
Bowmore 18 years     
Bowmore 30 years Sea Dragon    
Coal Isla 25 years    

4 cl

15 €
15 €
15 €
39 €
18 €

16 €
18 €

18 €
19 €
22 €
18 €
28 €

125 €
32 €
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Highlands
        
Glenmorangie 10 years  
Glenmorangie Signet
Edradour  10 years  
Aberfeldy  21 years 

Balvenie 12 years Double Wood  
Balvenie 21 years Port Wood    

Glenfiddich 12 years Special Reserve    
Glenfiddich 18 years Small Batch    
Glenfiddich 21 years Gran Reserva - Rum Finish    

Speyside

Glenlivet  12 years      
Dalwhinnie  15 years   
Macallan  12 years   
  18 years    

Skye

Talisker  10 years 

 

4 cl

15 €
41 €
16 €
31 €

16 €
32 €

15 €
28 €
43 €

15 €
18 €
33 €
61 €

15 €
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LIKÖRE 
 
Angel d‘Or 
Advocaat     
Amaretto di Saronno Originale    
Bailey’s Irish Cream     
Cointreau      
Grand Marnier cordon rouge  
Kahlúa Coffee Liqueur    
Limoncello       
Crème de Menthe verte / blanc   
Chartreuse jaune / VERT    
Cherry Heering     
D.O.M Bénédictine     
Drambuie      
Frangelico      
Galliano      
Passoá        
Sambuca       
Southern Comfort       

WEIN

Weißwein        
2020 Riesling QbA trocken Robert Schätzle     
2018 Sauvignon Blanc Fischer Kaiserstuhl    
2019 Weißburgunder / Weingut Knewitz     
2020 Grauburgunder / Sonett QbA trocken Weinhaus Heger   
    

Rotwein        
2014 Spätburgunder / Pinot Noir F8 Weinhaus Stigler  
2016 Sierra Cantabria Crianza Rioja Spanien     
2016 Saint Cosme Côtes du Rhône Frankreich   
   

Roséwein    
2020 Rosé trocken Robert Schätzle     
Weißweinschorle       

4 cl

11 €

0,15 l

7 €
8 €
8 €
8 €

8 €
8 €

10 €

8 € 
9 €
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BIERE

Bier vom Fass

Radeberger Pils        
Radeberger Radler        
Allgäuer Büble Bier   
Picon Bièr 

Flaschenbiere

Schöfferhofer Hefeweizen    
Schöfferhofer Hefeweizen alkoholfrei 

Clausthaler extraherb alkoholfrei 
   

MINERALWASSER
      0,25 l   0,75 l

Selters – Classic, Medium & Naturell  7 €    12 € 

Black Forest Naturell         12 €

Teinacher - Medium       12 €

      0,5 l   1 l

Vittel - Naturell      9 €    12 €

 

  0,3 l  0,5 l

    8 €  10 € 
    8 €  10 €
    8 € 
    8 € 

        9 €
      9 €

    7 € 
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SOFTDRINKS

Apfelsaft naturtrüb, Ananas, Cranberry,
Mango, Maracuja     

Traube, Johannisbeere       

Coca-Cola / light / zero / Fanta / Sprite 

San Bitter 
Carpe Diem Kombucha (Classic)
Red Bull

Fillers 

Schweppes Tonic / Bitter Lemon / Ginger Ale  
Windspiel Tonic      
Thomas Henry Tonic
Spicy Ginger / Pink Grapefruit    
Fever Tree Tonic  

FRISCHE SÄFTE 
     

Orange, Grapefruit, Apfel, Karotte, Tomate

Ananas, Melone, Traube      

0,3 l
8 €

0,2 l
8 €

0,1 l
8 €

0,25 l
8 €

10 €
10 €

0,2 l
8 €

0,2 l
8 €

16 €
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KAFFEESPEZIALITÄTEN

Tasse Kaffee       6,50 €
Kännchen Kaffee          12 € 
Milchkaffee             7 € 
Espresso        5,50 € 
Doppelter Espresso       8,50 €
Espresso Macchiato            6 € 
Doppelter Espresso Macchiato          9 € 
Cappuccino        7,50 € 
Latte Macchiato            8 € 
Mit Flavour (Mandel, Vanille, Karamell) zzgl.        2 € 
Heiße Schokolade (im Kännchen serviert)      10 €

HOT COFFEE DRINKS

Irish Coffee           18 €
Irish Whiskey, Zucker, doppelter Espresso, halbgeschlagene Sahne

Carajillo           13 €
Brandy, Espresso

Hot Shot           13 €
Galliano, Espresso, halbgeschlagener Sahne 

Affogato         8,50€
Kugel Bourbon Vanille-Eis, Espresso

Alle Kaffees und Kaffeespezialitäten erhalten Sie auch als entkoffeinierte Variante. 
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Café Coretto         13 €
Espresso, dunkle Praline, Grappa Noa Cusumano

Rüdesheimer Kaffee        18 €
Asbach Uralt, Zucker, Kaffee, Sahne und Praline

Marnissimo        18 €
Grande Marnier, Starker Kaffee, Sahne, Macaron

TEESPEZIALITÄTEN

Grüntee

Dragonwell Zhejiang, China      18 € 
Rare Grüntee-Kostbarkeit aus der berühmten 
Frühlingspflückung. Zarte, junge Blättchen mit
intensivem Maronenton.

Jasmine Pearls, aromatisiert       15 €
Bei dieser raren Spezialität aus China werden die Blätter per  
Hand zu Kügelchen gerollt. Mit frisch gepflückten Jasminblüten  
aromatisiert, erhält sie ihr besonderes und feinblumiges Bouquet. 

Morgentau Japan, aromatisiert      13 €
Zart herber Tee mit fein-fruchtigem Mango-Geschmack. 
Ein sehr erfrischender Teegenuss.

Finest Shizuoka Sencha, Japan      18 €
Edler Tee aus einem berühmten Anbaugebiet.  
Gras-Noten mit leichter Süße.

Oolong Superior, Oolong      13 €
Einer der edelsten halbfermentierten Tees, von dem im Jahr 
nur kleinste Mengen geerntet werden. Ein faszinierender 
Tee mit großer Aromafülle. 25

‘‘KAFFEE SUBPRIME‘‘
,,UNSERE GEDECKE MIT EINER SÜSSEN VERFÜHRUNG‘‘



Schwarztee

Darjeeling Summer        13 €
Edles Himalaya-Hochgewächs. 
m Sommer erreichen die Blätter eine vollaromatisch-blumige Reife.

Golden Assam        13 €
Ein großblättriger Tee mit ungewöhnlich vielen, goldenen Tips. 
Er wird im Frühsommer geerntet, wenn er eine leichte, 
malzige Süße entwickelt hat.

Splendid Earl Grey        13 €
Ein duftiger Darjeeling eingehüllt in kostbares Bergamotte-Aroma. 
Die klassische Variante aromatisierter Tees. 

Smoked China        13 €
Zart rauchige Spezialität nach einer besonderen Ronnefeldt Rezeptur.
Dieser Tee erhält sein interessantes Aroma durch eine Röstung über  
Kiefernholz.

Classic English Tea       13 €
„A real cup of English Tea.” - Auf solcher Mischung  
basiert der Ruf des englischen Tees: kräftig aromatisch aus hochwertigem 
Assam-, Ceylon- und Kenia-Tees - gut mit Milch und Zucker.

Frischer Pfefferminztee       14 €

Frischer Ingwertee        14 €

Grog         11 €
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Kräuter & Früchte Infusion

Brenners Infusion Natural       13 €

Dieser exklusive Kräutertee wurde speziell für das  
Brenners Park-Hotel & Spa kreiert. Zutaten wie Zitronengras,  
Apfelstückchen, Erdbeerblätte vollenden diesen gesunden Teegenuss. 
HerbsBIO – zertifiziert

Ayurveda Herbs & Ginger       13 €
Ungewöhnlicher Tee auf Ayurveda-Basis, Kraft und Frische 
durch die Komposition von Ingwerwurzel, Lemongras, 
Süßholz und Verbena

Kamille         13 €
Wohltuend und beruhigend; typisch herb-aromatisch.

Sweet Nana Pfefferminze       13 €
Marokko Pfefferminztee erfrischt und entspannt durch 
seinen natürlichen Mentholgehalt.

Verbena         13 €
Ungewöhnlicher Tee mit hohem Gehalt an ätherischen 
Ölen und feinem Zitronengeschmack

Vanilla Rooibos, aromatisiert       13 €
Der beliebte afrikanische Kräutertee mit der geschmackvollen 
Fülle cremiger Vanille. 

Granny’s Garden        13 €
Fruchtig-frische Rhabarber Komposition. 
Abgerundet mit der feinen Süße von echter Bourbon Vanille.
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SPEISEN & SNACKS

 

6 Fine de Claire Austern 11

Chester Brot 
Schalotten-Himbeeressig-Vinaigrette 

38 €

Hummerbisque 
Garnele & Gemüse

24 €
 

Ceasar Salat 7

Speck & Croutons
18 €

wahlweise mit Maispoulardenbrust 
28 €

oder mit Garnelen
46 € 

1) mit Farbstoff  2) mit Konservierungsstoff  3) mit Antioxidationsmitteln
4) mit Geschmacksverstärker 5) geschwefelt   6) geschwärzt
7) mit Phosphat  8) mit Milcheiweiß bei Fleischerzeugnissen 9) koffeinhaltig
10) chininhaltig  11) mit Süßungsmitteln

Osietra Kaviar - Imperial 5 

Blinis / klassischen Beilagen  
(50g)
250 €

Tomatencremesuppe 
Burrata & Basilikum

16 €

Salat Chevre Chaud
Heimischer Ziegenkäse  

& Pistazien
19 €

KLASSIKER

SUPPEN 

SALATE 

Essenz vom Weiderind
Brätnocken

19 €
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12) gewachstAllergenea) Glutenhaltiges Getreideb) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnissec) Eier 
und daraus gewonnene Erzeugnissed) Fische und daraus gewonnene Erzeugnissee) Erdnüsse und daraus 
gewonnene Erzeugnissef ) Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisseg) Milch und daraus gewonnene 
Erzeugnisseh) Schalenfrüchtei) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnissej) Senf und daraus gewonnene 
Erzeugnissek) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnissel) Schwefeloxid und Sulphitem) Lupinen und 
daraus gewonnene Erzeugnissen) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

DESSERTS

HAUPTGÄNGE 

Tatar vom Rinderfilet 
Marinierte Ruccolaspitzen & Parmesan

26 €

Fish & Chips 
Erbsen / Malzessig & Pommes Frites

27 €

Wagyu Burger 7,8

Cheddar / BBQ Dip / Speck & Pommes Frites
38 €

Loin Kabeljau 
Kapern-Oliven Essig

Lauwarmen Kartoffeln & Mesclun
38 €

Wiener Schnitzel vom Milchkalb 8 
Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeeren 

38 €

Brenners Club Sandwich7 

Putenbrust / Speck / Spiegelei & Pommes Frites
29 €

Crème Catalan Schnitte 1,2,6

Bourbon Vanilleeis 
16 €

Mille Feuille von der Haselnuss 1,2,3,6

Aprikosensorbet
16 €
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