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BUFFET CORPORATIVO
ALMOCO | JANTAR

2 horas (acrescentar 50% para cada hora adicional)

MENU TANGARA |

» R%170,00 por pessoa

* Selecdo de Paes ¢ Quiche de Alho Por6
* Mix de Folhas com Lascas de Parmesio, Croutons e Molho Mostarda
« Salada de tomates, cebola roxa e balsimico
* Salada de Bifum com Salmio, Pepino, Cenoura e Molho de Gengibre com Gergelim

* Medalhio de Filet Mignon ao Molho Mostarda Ancienne
* Filet de Saint Peter Grelhado com Azeite de Ervas Frescas
 Raviole de Mussarela de Bufala ao Molho Pomodoro
* Arroz com Brécolis
¢ Puré de Mandioquinha

* Selecio de Frutas * Sorbet de Frutas Vermelhas
 Mil Folhas Classico * Brownie de Chocolate
* Verrine de Pistache com Mirtilo

Café e Petit Four

Imagens meramente ilustrativas.




MENU TANGARA I11

» R%]70,00 por pessoa ¢

ENTRADAS E SALADAS

* Selecio de Pies
* Quiche de Queijo com Ervas
* Mix de Folhas, Presunto Crocante e Gorgonzola
+ Salada Grega

* Couscous Marroquino com Legumes e Nuts

PRINCIPAIS E ACOMPANHAMENTOS

* Filet de Frango Grelhado ao Molho de Limao Siciliano
* Picadinho de Filet Mignon ao Molho de Vinho Tinto
* Rondeli de Mussarela ao Creme de Parmesio
¢ Arroz Biro-Biro
* Batata Bolinha Rustica com Alecrim

SOBREMESAS

* Selecio de Frutas
* Sorvete de Chocolate
* Panna Cotta de Limao Siciliano
com Coulis de Frutas Vermelhas
* Torta de Maracuja
* Tartelette com Doce de Leite e Banana

Incluso: Café e Petit Four




QUICHES

* Queijo com Ervas ¢ Alho Por6 ¢ Palmito Pupunha ¢ Lorraine

SALADAS

* Mix de Folhas com Crudités e Vinagrete de Trufa
* Mix de Folhas com Lascas de Parmesio, Croutons e Molho Mostarda
+ Salada Caesar (Alface Romana, Lascas de Parmesio, Molho Caesar e Croutons)
* Mix de Folhas, Presunto Crocante e Gorgonzola
+ Salada Grega
* Couscous Marroquino com Legumes e Nuts
* Salada de Quinoa com Abdbora Assada e Espinafre Baby
« Salada de Tomates, Cebola Roxa e Balsimico
* Legumes Grelhados com Molho Pesto

+ Salada de Bifum com Salmio, Pepino, Cenoura
e Molho de Gengibre com Gergelim

« Salada de Arroz 7 Graos, Tomate Cereja Confitado,
Ervas Frescas e Emulsio de Limao Siciliano

* Mix de Folhas com Supreme de Laranja, Queijo de Cabra
e Vinagrete Balsimico

+ Salada de Risoni com Salmio Defumado, Pepino e Dill




PROTEINAS ACOMPANHAMENTOS

* Medalhio de Filet Mignon ao Molho Roti e Arroz ¢ Arroz Biro-Biro ¢ Arroz com Brécolis
* Medalhio de Filet Mignon ao Molho Mostarda Ancienne « Arroz Integral * Arroz Basmati com Améndoa
* Medalhio de Filet Mignon ao Molho Poivre
* Entrecote Grelhado ao Molho Bernaise
* Filet de Frango Grelhado ao Molho de Limio Siciliano
* Filet de Frango Grelhado ao Molho Mostarda
* Pescada Amarela Grelhada ao Molho Vermouth
* Salmio com Crosta de Gergelim ao Molho de Limao Siciliano
* Filet de Saint Peter Grelhado com Azeite de Ervas Frescas
* Picadinho de Filet Mignon ao Molho de Vinho Tinto
* Fricassé de Frango com Cogumelos
* Escondidinho de Bacalhau com Puré de Mandioquinha
» Estrogonofe de Filet Mignon com Batata * Sele¢do de Frutas ¢ Melancia Fatiada * Abacaxi com Raspas de Limio
* Sorvete de Baunilha com Farofa e Calda de Chocolate
* Sorvete de Chocolate com Farofa e Calda de Chocolate

* Polenta Cremosa * Palmito Pupunha Assado * Brécolis Grelhados
* Legumes Variados ao Vapor
+ Batata Bolinha Rustica com Alecrim
* Batata Gratinada * Puré de Mandioquinha

SOBREMESAS

MASSAS * Sorvete de Caramelo com Farofa e Calda de Chocolate
» Sorbet de Maracujd com Farofa e Calda de Frutas Vemelhas
’ RaYiole de M‘%Ssafela de Bli'fala « Sorbet de Frutas Vermelhas com Farofa e Calda de Chocolate
* Raviole de Espinafre com 'Rlco'ta ¢ Sorbet de Coco com Farofa e Calda de Chocolate
o cle Beita oiu s g bl * Mil Folhas Cléssico de Baunilha

* Rondeli de Mussarela * Panna Cotta de Limio Siciliano com Coulis de Frutas Vermelhas
Molhos: Pomodoro, Emulsio de Sélvia ou Creme de Parmesio * Cheesecake com Doce de Leite ¢ Pudim de Le%te » Eclair de Pistache
* Creme Brulée de Chocolate e Framboesa ¢ Verrine de Banana com Acai

Brownie de Chocolate Branco com Limaio Siciliano ¢ Torta de Maracuja

RISOTOS * Tartelette com Doce de Leite e Banana * Brownie de Chocolate
* Creme Brulée de Doce de Leite * Dacquoise de Coco com Maracujd e Manga
* Risoto de Parmesio * Torte Mousse de Caramelo e Baunilha ¢ Tiramisu no Copo
* Risoto de Brie com Aspargos * Torta de Chocolate com Coco
* Risoto de Acafrio  Cheesecake com Frutas Vermelhas
* Risoto de Limio Siciliano + Mil Folhas de Doce de Leite com Crocante

* Risoto de Arroz Negro « Panna Cotta ao Mel, Gengibre e Manga
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